SLAVNOSTNE MENU A CATERING



SLAVNOSTNE MENU A CATERING

* Na vyber mate z troch slavnostnych menu.
» Cena zahfna aperitiv alebo dezert.
» Cena zahfna slavnostné prestieranie.
* VV cene je aj prenajom miestnosti do 4 hodin poCas konzumacie u
nas zakupenych jedal a napojov.
» Kazda zacata hodina nad 4 hodiny je u¢tovana sumou 35€.
» PoCas konzumacie slavnostného menu Vam poskytujeme zfavu na napoje 10%.
* V pripade konzumacie vlastnych napojov je uctované korkovné vo vyske 8,-€/osoba.
* V cene taktiez ponukame moznost priniest si vlastné torty a zakusky.

APERITIV (SPOLOCNY PRE VSETKY DRUHY MENU):

* A1 - Hubert De Luxe s jahédkou,

* A2 - Ruzové Sumivé s ovocim,

* A3 — Prosecco,

* A4 - Ovocny destilat Original 52%,
* A5 - Aperol Spritz,

* A6 - Martiny DRY s olivou,

* A7 - Tokajské 3 putnové.

JEDNOTNA CENA PRE APERITIV MIMO MENU JE 3,50€




SLAVNOSTNE MENU CLASSIC 31,90€ / OSOBA
PREDJEDLO:

* PR1. - Francuzska kaCacia pastéta, Salatik z mikrobyliniek, cibulovy kompaot, domaci chlieb,
* PR2. - Variacia kuracieho pratu v petrzlenovej kruste, batatovy krém, listovy Salatik,
* PR3. - Trilégia natierok, Skvarkovy nok, bryndzova gufka v pazitke, divinova pastéta.

POLIEVKA:

* P1. - Slepaci vyvar s masovymi rezancami a zeleninou,
* P2. - Tekvicova krémova s kokosovym mliekom a tekvicovymi semiaCkami,
* P3. - Hubovy krém s kuracimi knedliCkami a viiatou.

HLAVNE JEDLO:

* HL.1 - Pomaly tiahnuta bravCova panenka, zaudené zemiakové pyre,
julienne zelenina, demi-glace,

* HL.2 - PecCeny kuraci filet v bazalkovom jogurte, tlacené cviklové zemiaky,
maslova omacka s pérom,

* HL.3 - Pomaly tiahnuté brav€ové karé a kuraci filet v bylinkovom masile,
zemiakové hobliny, parena hraskova ryza, varena sezénna zelenina.

DEZERT:

* D1. - Domaca makovo - viSnova Strudla, vanilkova polievka, praskajuci ovocny cukor,
* D2. - Vanilkovy krémes s lesnym ovocim,
* D3. - Trilégia mini dezertov, citrusovy prach.




SLAVNOSTNE MENU LIGHT CENA 35,90 € /OSOBA
PREDJEDLO:

* PR1. - Variacia finger food - masity, zeleninovy, syrovy, banketové pecivo,

* PR2. - Rolka z udeného lososa plnena képrovym mascarpone, citrusovy vinaigrette,
bylinkova bageta,

* PR3. - Francuzska kaCacia pastéta, Salatik z mikrobyliniek, cibufovy kompot, domaci chlieb,

* PR4. - Variacia kuracieho pratu v petrZlenovej kruste, batatovy krém, listovy Salatik.

POLIEVKA:

* P1. - Slepaci vyvar s masovymi rezancami a zeleninou,

* P2. - Tekvicova krémova s kokosovym mliekom a tekvicovymi semiaCkami,
* P3. - Hubovy krém s kuracimi knedliCkami a vhatou,

P4, - Ijovédzi vyvar so Specfami, mdsom a zeleninou,

* P5. - Spenatovy krém so zazvorom a rolkou z udeného lososa.

HLAVNE JEDLO:

* HL.1 - Pomaly tiahnuta bravCova panenka , zaudené zemiakové pyreé ,
julienne zelenina, demi-glace,

* HL.2 - PecCeny kuraci filet v bazalkovom jogurte, tlaéené cviklové zemiaky,
maslova omacka s porom,

* HL.3 - Pomaly tiahnuté brav€ové karé a kuraci filet v bylinkovom masle, zemiakové hobliny,
parena hraskova ryza, varena sezonna zelenina,

* HL.4 - PoSirovany filet z lososa v badianovom rozvare, pohankové rizoto s paradajkami
a grilovanou cuketou,

* HL.5 - Dusené bravCové licka na Alibernete, zapekané zemiakové pyré s oStiepkom, duseny
Spenat s cesnakom,

* HL.6 - Kuracie fritované prsia plnené cheddarom a dusenou Sunkou, zemiakové hobliny,
krémova ryza s kurkumou, Salatova uhorka s jogurtom.

DEZERT:

* D1. - Domaca makovo-vishova Strudla, vanilkova polievka, praskajuci ovocny cukor,

* D2. - Vanilkovy krémes s lesnym ovocim,

« D3. - Trilégia mini dezertov, citrusovy prach,

* D4. - Cokoladova gula plnena zmrzlinou, karamelova horuca omacka, ¢okoladovy prach,
* D5. - Ovocny cheesecake, ¢okoladovy puder, brusnicova pena.




SLAVNOSTNE MENU DE LUXE CENA 39,90 €/OSOBA
PREDJEDLO:

* PR1. - Puding z foie gras, gratinovanym fialkovym cukrom, mikrobylinkami a
maslovym croissantom,

* PR2. - Hovadzi tartar, hfluzovkova pena, Salotkovy kaviar a chrumkavé hrianky;,

* PR3. - Paradajkova margarita s hovadzim carpacciom, parmezanovy chips,
bazalkova pena.

POLIEVKA:

* P1. - Silny bazanti vyvar, kuraci prat a blanSirovana zelenina,
* P2. - ArtiCokovy krém, udena ryba, petrzlenova pena,
* P3. - Telaci vyvar, Spenatové halusky, nakladana mrkva.

HLAVNE JEDLO:

* HL.1 - Hovadzi filet na Salviovom masle, marinovana kuracia pecen,
zaudena zemiakova pena,

* HL.2 - Pomaly tiahnuté tefacie maso, batatovo - pomarancové pyré, restovany
baby Spenat, zemiakovy gratin,

* HL.3 - Trhané jahnacie maso, sous-vide z ¢ervenej repy, hubové ravioli, pena
z peCeného cesnaku,

* HL.4 - Kuracie prsia supreme v citrusovej marinade, teply tatarak zo sezoénnej
zeleniny, pyré z topinamburu.

DEZERT:

* D1. - Dymiaca slivkova torticka, karamelova omacka, ovocny prach,
* D2. - Zlaté cokoladoveé vajce, plnené visnovym krémom, lyofilizované maliny,
» D3. - Cokoladovy mousse v levandulovej polievke, orechovy chips.




PONUKA STUDENY BUFET KU SLAVNOSTNEMU POSEDENIU

* 100g Vyber slovenskych a zahrani¢nych syrov s hroznom a orechmi 6,80 €

* 100g Vyber zahrani¢nych udenin a narezov s doplnkami 6,80 €

» 100g Variacia sezonnej zeleniny 2,99 €

* 2ks Vyber banketového peciva 0,70 €

Minimalna objednavka je 10 porcii, t.j. minimalne mnozstvo 1000 g pri vybere syrov a udenin
Minimalna objednavka zeleniny je 10 porcii, t.j. 1000g

Minimalna objednavka banketového peciva je 10 porcii, t.j. 20ks

DRUHA VECERA FORMOU TEPLEHO BUFETU 22,90 €/ OSOBA (720G)

1. MASOVE SPECIALITY - 4 DRUHY NA VYBER 300G/OSOBA:
* Mini kuraci &quot;Cordon bleu&quot;,

* Grilovana brav€ova panenka na zelenine ratatouille,

» Brav€ové zavitky plnené kyslou kapustou a slaninou,

* PeCena kacica na Cervenej kapuste s jablkami,

» Brav€ové karé pecené v celku so slivkovou omackou,

* VVlyprazany kuraci / bravCovy rezen,

» PeCené kuracie prsia v prosciutto kabatiku,

* Grilovana ryba v alobale s paradajkami a zemiakmi.

2. BEZMASITE SPECIALITY - 3 DRUHY NA VYBER 200G/OSOBA:
* Domace halusky s lesnymi hubami v smotanovej omacke,

* Grilované tofu ulozené na ratatouille zelenine,

* Bryndzové pirohy s képrom,

» Gratinovana sezénna zelenina s parmezanom,

* Tekvicové placky s bryndzou a fritovanou cibulkou.

PRILOHY - 4 DRUHY NA VYBER 150G/OSOBA:
* Anglicka zelenina s cesnakovym maslom,

» Dusena kapusta (Cervena, biela),

* Opekané zemiaky s cibufou,

» Zemiakové hranolky,

* Zemiakova loksa,

» Zemiakové placky,

* Domaca parena knedfa,

* Slovensky zemiakovy alebo majonézovy Salat,

» Zmes 3alatov z Cerstvej zeleniny (jogurtova zalievka a bylinkova zalievka),
* Chlieb a pecivo.

POCHUTINY 70G/OSOBA
» Sterilizované feferénky,

* Kyslé uhorky,

 Baranie rohy,

* Chren,

* Hordica,

» KecCup.




PONUKA GRILOVACKY PRE OSLAVY 35,90€
400g maso + 300g priloha/osoba

PREDJEDLO:
* Domaca pomazanka s Cerstvym chlebom

POLIEVKA:
* Husta polievka

HLAVNE JEDLA:

* Grilovany losos v citrobnovej marinade,

* BravCovy peceny bécik,

» Kuracie stehienka a kridelka s dumbierom a s6jovou omackou,
* BravCova krkovicka marinovana v horcicovej remulade,

* Vyber domacich klobas (2 druhy),

* Brav€ové rebra v medovo-chilli marinade,

* Kuraci filet marinovany s cesnakom a bazalkou,

* Marinovany kravsky syr s tymianom,

» Trhané hovéadzie maso v kukuri¢nej placke s BBQ omackou.

PRILOHY:

» Cesnakovy kukuri¢ny klas,

* PeCena Cervena repa s krémovym aceto balzamicom a bylinkami,
* PeCené baby zemiaky v pahrebe so slaninkou,

* Liptovské zemiakové droby,

* Domaci bryndzovy posuch,

* Mix grilovanej zeleniny (baklazan, cuketa, paradajky, Sampinony),
* Mix listovy Salat s mozzarellou a cherry paradajkami,
 Zeleninovy Salat s olivami Cervenou cibulou a feta syrom,

* VVyber chleba a peciva.

DRESINGY:

* BBQ dresing,

» Cesnakovy dresing,

* Medovo hor€icovy dresing,

» KecCup, horc€ica, struhany chren.

KYSLOSTI:
* Plnena alma paprika kyslou kapustou,
* Coctailové kyslé uhorky,

* Pikantna paprika,

* Baranie rohy,

* Domaca ¢alamada,

* Nakladana sez6nna zelenina.

DEZERT:
* Domaci kolac¢
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